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1 GLUTINE - 2 CROSTACEI - 3 UOVA - 4 PESCE - 5 ARACHIDI - 6 SOIA - 7
LATTE - 8 FRUTTA A GUSCIO - 9 SEDANO - 10 SENAPE - 11 SESAMO - 12
SOLFITI - 13 LUPINI - 14 MOLLUSCHI

GARANZIA DI SICUREZZA AIMENTARE PER Il PESCE CRUDO

IL PESCE DESTINATO A ESSERE CONSUMATO CRUDO O PRATICAMENTE CRUDO E STATO
SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA CONFORME ALLE PRESCRIZIONI
DEL REGOLAMENTO CE 853/2004, ALLEGATO III,SEZ VIII,CAPITOLO TRE ,LETTERA D,PUNTO
TRE. *POTREBBE PRESENTARE PRODOTTI CONGELATI O SURGELAT!

CONTATY

PRENOTAZION & INFORMAZIONI
524 888 9138

DOVE TROVARCI
VIAUGO OJETTI 78/80/82
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12:30 —15:00
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DALLE18:00

CENA
20:00 —23:00

LUNEDI RIPOSIAMO, LA DOMENICA SIAMO APERTI SOLO A PRANZO
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